
Ａ 5,000円（税込）

1 和食　温汁 稲庭うどん・磯辺揚・昆布・刻み葱

2 和食　造里 鯛姿造里、鮪平造里　足揃一式

3 和食　寿司 握り寿司四種盛、葱トロ巻、みぶ菜巻　寿司生姜

4 和食　温物 吹き寄せ盛、蕗青煮　柚子餡

5 和食　焼物 干し山カレイ焼、烏賊マヨ燻製、青唐、箸神

6 和食　飯物 港町ソバ飯　紅生姜

7 洋食 コールミート盛合せ

8 洋食 魚介のマリネサラダ

9 洋食 スモークサーモン

10 洋食 チキンとオレンジのサラダ　タイム風味

11 洋食 点心盛合せ

12 洋食 ローストポーク　温野菜添え

13 洋食 彩りピラフ

14 洋食 フライフード盛合せ

15 洋食 牛すじ肉の柔らか煮込み

16 洋食 シェフの気まぐれパスタ

17 洋食 お楽しみデザート

18 洋食 デミコーヒー

Ｂ 6,000円（税込）

1 和食　温汁 磯乾麺・松茸・昆布・刻み葱

2 和食　造里 鯛姿造里、鮪平造里、沖鰆　足揃一式

3 和食　寿司 握り寿司四種盛合せ、葱トロ巻、みぶ菜巻　寿司生姜

4 和食　温物 吹き寄せ盛、蕗青煮、柚子餡

5 和食　焼物 鰆信州味噌葱焼、焼豚、アスパラベーコン焼

6 和食　飯物 港町ソバ飯、紅生姜

7 和食　揚物 海老さくみ揚、赤睦揚、野菜揚二種　抹茶塩

8 洋食 カルパッチョ

9 洋食 チキンとオレンジのサラダ　タイム風味

10 洋食 カプレーゼ

11 洋食 フリッタータ　サラダ添え

12 洋食 魚のフリット　中華風

13 洋食 フライフード盛合せ

14 洋食 チキンのトマト煮込み

15 洋食 牛ロースステーキ

16 洋食 シェフの気まぐれパスタ

17 洋食 中華チャーハン

18 洋食 お楽しみデザート

19 洋食 デミコーヒー

Ｃ 7,000円（税込）

1 和食　冷汁 冷製抹茶蕎麦・岩魚山椒・刻み葱・刻み錦糸卵

2 和食　造里 鯛姿造里、鮪平造里、炙り鰤、ボタン海老　足揃一式

3 和食　寿司 握り寿司四種盛り、トロ巻、みぶ菜巻　寿司生姜

4 和食　温物 吹き寄せ盛、蕗青煮、柚子餡

5 和食　焼物 干し山カレイ焼、北寄山葵和え、青唐、箸神

6 和食　合肴 浅利バター蒸し、玉葱、黄ニラ、空芯菜

7 和食　揚物 海老さくみ揚、赤睦揚、紅葉鱧、野菜揚二種、抹茶塩

8 和食　鉢盛 蟹爪・胡瓜・茗荷の生姜酢和え

9 和食　進肴 豚角煮、インカノメザメ素揚、青梗菜青煮

10 洋食 アフェッタートミスト

11 洋食 カルパッチョ

12 洋食 フリッタータ　サラダ添え

13 洋食 魚貝のマリネサラダ

14 洋食 ビーフグラタン

15 洋食 チキンのヴァプール

16 洋食 牛ロースステーキ

17 洋食 彩りピラフ

18 洋食 シェフの気まぐれパスタ

19 洋食 カジキマグロのオーブン焼

20 洋食 お楽しみデザート 　　　※仕入れの都合上、内容が変わる事があります。

21 洋食 デミコーヒー

◆　秋のパーティープラン（ブッフェ）　2017年9月・10月・11月

姫路キヤッスルグランヴィリオホテル


